








SHARED
DINING

ae

Burrata ®
Perzik, gegrilde ananas tomaat,

olijfolie

Zoete Rode Biet ®

Geitenkaas, walnoten, honing

Smoked Eggplant ®
Harissa, cannellinipuree,

sumac-ui

Orange Cauliflower ®
Krokante bloemkool met

zoetzure sinaasappelglaze

Padron Peper @

Kruidenolie, pangrattato

Tofu gyoza @
Gefrituurde gyoza, chili

gember saus — 4 stuks

17.80/21.80

VIS

Tonijn Tataki Lolly
Gebrande tonijn, furikake,

sriracha-mayonaise

Thaise Mosselen 13.5
Gember, chili, kokos, citroengras,

limoenblaadjes, koriander

Peruaanse Pulpo al Olivo
Pulpo, mango-limoensalsa,

romesco, kruidenolie

Zalm Tartaar
Zalm, dille, komkommer, radijs,

wortel, yuzu-dressing

Gyoza Shrimp 1.5
Gefrituurde garnalen gyoza,

bosui, rode pepers, sesam — 4 stuks

ALLERGIEEN?

SCAN VOOR DE
ALLERGENENKAART




VLEES

Koreaanse Bulgogi

Beef Skewers

Gemarineerde runderspiesjes,
lente-ui, sesam, pittige

gochujangsaus

Sukade van de Grill
Gemarineerd en gegrild sukade

geserveerd met chimichurri

Bao Bun Crunchy Chicken
Krokante kip, Koreaanse spicy

mayo, wakame, sesam, bosui

Steak Tartare
Miso, ponzu, eidooier, creme van

gepocheerde portobello, toast

Parmesan Garlic Wings
Krokante kippenvleugels,
parmezaanse kaas, verse kruiden,

knoflookboter

Gyoza Chicken
Gestoomde kip, chilisaus, sesam,

bosui, rode peper — 4 stuks

SIDE DISH

Gegrilde Groenten ®
Mediterrane salade @

Eggs Fried Rice ®

Bosui, sesam

Edamame ®

Zeezout

Butter Chicken Loaded Fries
Butter chicken, yoghurt,
peterselie

Friet Parmezaan @
Truffelmayo, Parmezaanse kaas,

bosui

Zoete aardappelfriet @
Truffelmayo, Parmezaanse kaas,

bosui

DESSERTS

Pistache Yoghurt Parfait

Pistache crumble

Chocolademousse

Pinda crunch, jelly van frangelico

Revani

Kokos vlokken, vanille ijs
Kaasplank
Vier soorten kazen, walnoot,

appelstroop, notenbrood

Grand Dessert
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