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KOFFIE / thee  

Koffie	 3.3

Espresso	 3.2

Cappuccino	 3.7

Cortado	 3.5

Espresso macchiato	 3.4

Flat white	 4.5

Koffie verkeerd	 3.9 

Latte macchiato	 3.7

Thee	 3.0

Verse muntthee	 3.5

Verse gemberthee	 3.5

Chai latte	 4.0

IJskoffie	 4.5

Warme Chocomel	 3.5

Supplementen	 0.5

honing, slagroom, 

havermelk

Smaken	 0.5

vanille, karamel, geroosterde 

hazelnoot, chocolade

Verse appeltaart	 5.0
Havuc dilimi	 8.5

Knapperig filodeeg met 

pistache ijs

SPECIALE KOFFIES
Irish koffie	 7.5

Jameson

Spanish koffie	 7.5

Licor 43

Italian koffie	 7.5

Amaretto disaronno

French koffie	 7.5

Cointreau

MORE
COFFEE
PLEASE
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Frisdranken  
Sourcy Still (20cl)	 3.0

Sourcy Still (75cl)	 7.2

Sourcy Sparkling (20cl)	 3.0

Sourcy Sparkling (75cl)	 7.2

Pepsi Cola	 3.2

Pepsi Max	 3.2

Lipton Ice Tea Sparkling	 3.5

Lipton Ice Tea Green	 3.5

Lipton Ice Tea Green zero	 3.5

Lipton Ice Tea Peach	 3.5

Sisi Orange	 3.2

7-Up	 3.2

ROYAL CLUB
Tonic	 3.2

Bitter Lemon	 3.2

Ginger Ale	 3.5

Cassis	 3.5

Tomatensap	 3.5

Appelsap	 3.2

Rivella	 3.5

Verse Jus d’Orange	 4.0

Orangina	 3.8

Fristi 	 3.5

Chocomel	 3.5

SMOOTHIES 
Mango	 4.8

Aardbei	 4.8

      

 

Spiced Lemon & Rose	  4.6

Een fris pittige frisdrank van citroen, 

sereh, rozenblaadjes, rode peper 

en Aziatische kruiden zoals laos en 

kaffir limoenblad. 

Floral Ginger & Orange	 4.6 

Een zoet-kruidige frisdrank van 

citroen, sereh, loas, kurkuma, 

sinaasappel, lavendel en 

verschillende soorten gember.

Straight Lemon	 4.6 

Een frisse frisdrank van citroen, 

citroenschil en sereh.

Chili grapefruit	 4.6 

Een licht pittige frisdrank van 

grapefruit en verschillende pepers.
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Bieren
BIEREN VAN DE TAP  
Heineken Silver 4.0%	 3.2

Brand klein 5.0%	 3.5

Brand groot 5.0%	 7.0 

Affligem Blond 6.8%	 5.2

Brand Weizen klein 0,3L 5.1%	 5.1

Brand Weizen groot 0,5L 5.1%	 7.7

Oedipus Mannenliefde 5.0%	 5.5

Lagunitas IPA 6.2%	 5.5

Noordt Tripel  8.5%	 5.5

Wisseltap

Vraag de bediening voor 

informatie.

BIEREN OP FLES
Gele Kanarie Hoppie Blond 4.2%	 5.9

Affligem Tripel 9.0%	     5.5

Affligem Dubbel 6.8%	     5.5

Affligem Belgisch Wit 4.8%	 5.5

Texels Skuumkoppe 6.0%	 5.5

Sol 4.5%	 5.5

Desperados 5.9%	 5.5

Liefmans 3.8%	 4.8

Frontaal Juice Punch 5.8%	 6.0

Jopen Mooie Nel IPA 6.5%	 5.5

‘T Ij Zatte Tripel 8.0%	 5.7

LAAG EN NON ALCOHOLISCH
Heineken 0.0%	 3.5

Brand Weizen 0.0%	 4.0

Affligem Blond 0.0%	 4.6

Brand IPA 0.0%	 4.0

Amstel Radler 0.0%	 3.5

Affligem Belgisch Wit 0.0%	 4.2

	

BEER
ALL 

NIGHT
LONG!
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GIN’ O CLOCK  
Gordon’s Pink & SPM Hibiscus	 11.0

Rood fruit

Bulldog & SPM Pink Pepper 		  11.5

Kaneel, steranijs

Nolet’s & SPM Touch of Lime	 13.0

Citroen, gedroogde grapefruit

Tanqueray No. 10 & DDPM Skinny	 12.5

Grapefruit, jeneverbessen	

Tanqueray Rangpur & DDPM Cranberry & Ginger	 11.0

Gember, citroen 

Tanqueray Sevilla & SPM Touch of Lime	 11.0

Sinaasappel

Plymouth Sloe & SPM Orange Blossom	 11.0              

Munt, hibiscus  

Opirh & DDPM Skinny	 11.5             

Roze peper, rozemarijn

Mombasa Club & DDPM Indian 	 12.5

Citroen, kruidnagel

Bobby’s & SPM Pink Pepper 	 12.0               

Kruidnagel, sinaasappelschil
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Cocktails 
& Mixers 
The Perfect Pornstar Martini     11.0

Ketel One Vodka, Passoã, vanilla, 

lime, passionfruit, prosecco

Birdman 	 13.0

Bullet Bourbon, Falernum, honey, 

lime, grapefruit juice, Angostura

Banana Banshee	 12.0

Captain Morgan White, banana 

liquer, yoghurt liquer, Mozart White 

Chocolate, lemon

Dead Man’s Handle 	 13.0

Don Julio Tequila, lime, agave 

syrup, mango puree

Blood Moon 	 12.5

Tanqueray London Dry, ginger 

liqeur, lavendel, coconut cream 

liquer, beet juice, aquafaba

TikiTea 	 12.0

Captain Morgan Spiced, ginger 

syrup, lime, pineapple tea

Moonshine	 11.5

Butterfly infused Tanqueray 

London Dry, O’Donnel roasted 

apple, apple juice, lime, honey

Touched by a Rose	 13.0

Licor 43, guave syrup, rose syrup, 

lemon, homemade elderflower 

foam

YOU HAD 
ME AT
COCKTAIL
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THIRSTY? 
MAKE IT A TREE                                         
DEEL COCKTAILS
MET JE VRIENDEN

Pornstar Martini boom	 69.0

vanaf 6 stuks

Espresso Martini boom	 66.0

vanaf 6 stuks

VIRGIN COCKTAILS
Crodino	 4.0

Het Italiaanse alcoholvrije 

aperitief met een bitterzoete ‘bite’

Passion flower	 8.5

Cranberry juice, pineapple juice, 

caramel, lime, passionfruit

Amalfi	 8.5

Appel juice,  Pinkyrose Spiced Lemon  

& Rose, lime, elderflower foam                       

Virgin Pornstar Martini	 8.5 

Passievrucht, appel, vanille, 

lime, aquafaba

Tanqueray 0% & SPM	 8.5 
Touch of Lime                                                                           

Limoen, citroen

PREMIUM MIXERS
Aperol Spritz	 8.0

Aperol, prosecco, soda water

Luxardo Limoncello Spritz	 8.5

Limoncello, prosecco, 

soda water, citroen, munt 

Boathouse Hugo	 8.5

Vlierbloesem, prosecco, 

soda water, limoen, munt

			 

JUST SIP 
BACK & 
RELAX
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Wijnen 
WITTE WIJNEN
Tenute Tomasella – Gaialuna (sustainable)	 4.8         27.0

Delle Venezie D.O.C., Italië – Pinot Grigio

 Fruitige aroma’s van abrikoos, perzik, muskus, passievrucht  

    Gemiddelde intensiteit met vers geel fruit en bloesem 

Forchir – Soresere Sauvignon Blanc	 5.7        34.0

Friuli D.O.C., Italië – Sauvignon Blanc

 Fijne en frisse geur van citrus en groene appel  

    Aromatisch, delicaat en droog

Aresti – Cabina ‘56 Chardonnay Reserva	 6.0         35.2

D.O. Curicó Valley, Chili – Chardonnay

 Aroma’s van ananas, perzik en een mooie ziltige indruk  

    Complex, vol, perzik, limoenschil en romig    

Bodegas Traslagares – Viña El Torreon Verdejo 	 6.4         37.5

D.O. Rueda, Spanje – Verdejo

 Appel, meloen, rijpe ananas 

    Groene appel, limoen, honing en witte peper 

Bodegas Vegamar – Lemeas Albariño	  –            48.0

D.O. Rias Baixas, Spanje – Albariño

 Citrus, meloen, room en vanille 

    Fris en soepel met een evenwichtige zuurgraad    
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RODE WIJNEN
Tenute Tomasella – Gaialuna	 4.8         27.0            

Trevenezie I.G.T., Italië – Merlot 

 Rood fruit, pruim, rozenbottel

    Droog, beetje vlezig 

Aresti – Cabina ‘56 Cabernet Sauvignon Reserva	 5.7         34.0          

D.O. Curicó Valley, Chili – Cabernet Sauvignon 

 Blauwe bes, groene paprika, vanille

    Stevig, rijk, lange afdronk

Bodegas Murviedro – Sericis Cepas Viejas	 6.8         39.0

D.O. Alicante, Spanje – Monastrell

 Rood fruit, eikenhout

    Vol, tanines, hout

Aresti – Trisquel Series Carménère Gran Reserva	 –            48.0    

D.O. Curicó Valley, Chili – Carménère

 Rijk aan rijpe kersen en bramen

    Rood fruit, leer, tabak, hout 

SIP HAPPENS
IT’S OK TO WINE
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ROSE WIJNEN
Tenute Tomasella – Gaialuna rosé	 4.8          27.0            

Friuli D.O.C., Italië - Merlot 

 Rode kersen, pruimen, laurier

    Rood fruit, fris, laurier

Forchir – Rosadis blush	 5.8         32.5             

Friuli D.O.C., Italië - Pinot Grigio

 Tropisch fruit, grapefruit, abrikoos

    Fris, zacht

V-Rose	 6.25        37.5             

Valencia, Spanje - Merlot

 Frambozen, aardbei, vanille

    Zuurgraad en een lange afdronk

BUBBELS
Forchir – JOY Rosé Brut Spumante	 6.0         36.0

Friuli D.O.C., Italië - Glera-Pinot Nero

 Rode bes, cranberry, aardbeien

    Rood fruit, limoenschil

Serafini & Vidotto – Prosecco	 –            69.5

Montello – Colli Asolani D.O.C.G. - Glera

 Witte bloesem, citrus, peer, honing

    Citrus, lange afdronk

10



Snacks	 11.30/01.30
*TE BESTELLEN TOT 21.00

Notenmix	 4.0

Mediterraans gemarineerde	 5.0
olijven 

Paprika, feta

Flatbread met smeersels 	 6.5

Romesco, aïoli

Charcuterie*	 17.0

Serano, spinata, fuet, Coppa 

di Parma, tuinkruiden paté, 

vadouvan kaas

Oesters naturel*	 5.0

Sherryazijn, citroen 

Oesters Japan* 	 6.0

Tatakidressing, citroen, bosui	  

Chicken Pops* 	 9.5

Krokante kip,

honing/whiskeysaus – 4 stuks

Rundvlees bitterballen	 9.5

Mosterd – 8 stuks

Vietnamese loempia 	 8.5

Chilisaus – 6 stuks

Mexicaanse vega kroket  	 9.5

Chilisaus – 6 stuks

Nacho’s  	 15.5

Oude Kaas, pico de gallo,

zure room, guacamole, jalapeño

Nacho’s Boathouse	 15.5

Oude Kaas, rundergehakt, mais, 

pico de gallo, zure room, 

guacamole, jalapeño

Cheddar kroket  	 9.5

Mosterd – 6 stuks

Borrelboot*	 23.0

Coppa di parma, fuet, vadouvan

kaas, flatbread met smeersels, 

olijven, bitterballen, chicken pops, 

pappadum

Vega borrelboot* 	 23.0

Flatbread met smeersels, olijven, 

vadouvan kaas,  vietnamese loempia, 

Mexicaanse vega kroket, cheddar 

kroket, pappadum
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Lunch	 11.30/16.00
(ALLE ONZE LUNCHGERECHTEN WORDEN 
MET BRUIN BROOD GESERVEERD)

Poke Bowl of the day 	 13.0

Vraag de bediening voor meer info 

Toast Avocado 	 11.5

Avocado, gepocheerde eieren, 

rucola, harissa

Supplement: zalm	 + 3.5

Flatbread carpaccio	 13.0

Truffelmayonaise, parmezaanse 

kaas, zongedroogde tomaat, 

pijnboompitten, rucola

Brioche pulled pork	 17.5

Pulled Pork, kimchi, tonkatsu, 

crispy ui, frites met truffel en

Parmazaan kaas

Toast biefstukpuntjes	 15.5

Biefstukpuntjes, rode wijn saus,

geroosterde paprika, rucola,

champignons, rode ui

Club sandwich	 13.5

Nduja, gegrilde kip, little gem, 

tomaat, cheddar, spicy dressing

Crispy chicken waffle	 13.0

Kimchi, krokante kip, gochujang

Kroketten met brood 	 11.5 

Mosterd

Wrap zalm 		                14.5

Gerookte zalm, geitenkaas, 

granaatappel, komkommer, rucola, 

dille

Flatbread aubergine 	 15.5

Aubergine, komkommer salsa, 

rode kool, harissa, tahini, za’atar

SOEP & SALADE
Pompoensoep 	 8.0 

Harissa, koriander, ricotta, 

flatbread

Salade biefstukpuntjes	 17.5

Mesclun, biefstukpuntjes, 

geroosterde paprika, champignons, 

rode ui
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BITES  11.30/21.00
Mandu 	 9.0

Gestoomde kip dumpling,

chilisaus – 4 stuks

Gyoza shrimp   	 11.0

Garnalendumpling, sesamsaus 

– 4 stuks

Gyoza vega   	 8.5

Vegatarische dumpling, tonkatsu

– 4 stuks

Ribfingers 	 9.0

Hoisin, bosui, chili

Yakitori	 10.0

Kipspies, teriyaki, sesam

– 4 stuks

Camembert fondue 	 12.5

Tomaat, truffel, flatbread

Dumpling boat  	 33.0

Mix van verschillende gestoomde

en gefrituurde dim sum hapjes

– 18 stuks

SUSHI  15.00/21.00
Crazy salmon roll  	 19.0

Geflambeerde zalm, surimi, 

komkommer, teriyaki, kewpie,

tobiko red

Portobello sesam   	 17.0

Gepocheerde portobello,

rode kool, komkommer, wortel, 

sesamdressing

Crispy chicken roll	 18.5

Krokante kip, komkommer,

avocado, krokante knoflook,

kewpie, tobiko green	

Spicy salmon gunkan 	 10.0

3 stuks

Veggie gunkan  	 9.0

3 stuks

Sushiboat	 42.5

Variatie van diverse sushi

– 18 stuks
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SCAN VOOR DE 
ALLERGENENKAART

ALLERGIEËN?

Shared	 17.00/21.00
Dining
VEGA
Burrata 	 13.5

Veldsla, enoki gepofte tomaat, 

truffelhoning, koffie

Bloemkool spies 	 9.5

Glazed bloemkool, Koreaanse

chilisaus, bosui, sesam

Aubergine Shoarma 	 9.5

Pita, limoenyoghurt, 

granaatappel

Pulled Jackfruit Bao Buns       12.5

Komkommer, rode kool,

cashew, tonkatsu

Thaise rode curry 	 9.5

Kikkererwten, paprika, wortel,

labneh, naanbrood

VIS
Crispy gamba’s 	  12.5

Vietnamese coleslaw, mango,

pinda, Vietnamese dressing

Takoyaki 	 12.5

Octopus balletjes, katsuobushi,

dashi, kewpie mayo

Ceviche zeebaars	 13.5

Zeebaars, edamame, avocado, 

pappadum

Zalm Tostada	 13.5

Zalm, geroosterde mais, picco

de gallo, roomkaas

Miso Heilbot  		  13.0

Noodles, bimi, bosui, miso aioli
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VLEES
Beef Tataki	 11.5

Zoetzure rode ui, enoki, ponzu,

bosui, chili 

Bavette van de grill 	 13.5

Zoete aardappel, kokos, limoen, 

kimchi, vinaigrette

Koreaan Boneless Rib 	 11.5

Gochujang, soja, sesam, honing

Sate Lilit	 12.5

Kipgehakt, citroengras, kokos, 

Thaise dipsaus, coriander, cashew

Adana kebab	 13.5

Lamsgehakt, gepofte tomaat, 

padron pepers, libanees brood, 

tzatziki

BBQ Chicken   		  11.0

Honing, zwarte knoflook, 

zoet/zure groenten 

SIDE DISH
Bimi 	 5.0

Edamame  	 5.0

Gegrilde groenten 	 6.5

Frites met truffel   		  5.5

En Parmazaan kaas

Mediteraanse frites   		  6.5

Tzatziki, picco de gallo

Zoete aardappel frites		  6.0

Truffelmayo

DESSERTS
Crèma Catalana 	 8.5

Bramen, vanille ijs

Boathouse candybar	 8.5

Chocolade, pindaparfait, 

gezouten karamel, gefrituurde 

pinda, karamel roomijs

Havuc dilimi 	 8.5

Pistache ijs

Grand dessert 	 24.0

Varatie van crème de Catalana, 

boathouse candybar en 

havuc dilimi

Kaasplank 	 12.5

Witte van Koning, Tallegio, Oude 

geit, Frischisch blue, appelstroop, 

vijgenbrood

Espresso martini 	 12.5
Met bonbon
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